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	XX CAMPIONATO EUROPEO/XX EUROPEAN CHAMPIONSHIP 
MONZA - ITALY
SCHEDA PRENOTAZIONE PASTI
 APPLICATION FORM LUNCH/DINNER 





SCADENZA / DEADLINE 10/06/2025
inviare a/send to: europeo2025.food@gmail.com
	STATO/COUNTRY
	

	INDIRIZZO/ADRESS
	

	TEAM
	

	PERSONA DI RIFERIMENTO/CONTACT PERSON
	

	E-MAIL
	

	CELL./MOB:
	

	DATI PER FATTURAZIONE/DATA FOR INVOICE
	


e in copia/and in copy: ufficio.nazionale@anbima.it
	Pagamenti
Payments

	Saldo al momento della vostra richiesta- Balance at time of your request

	Bonifico bancario con spese a vs carico a /
The payment has been effected by bank transfer free of charge to:

ANBIMA - BANCO BPM S.P.A. - SANTA CROCE SULL'ARNO IBAN: IT59C0503471161000000003582 - SWIFT:  BAPPIT21T62

	Prego indicare nella causale del bonifico: PASTI EUROPEO MONZA + nome società o prenotante
Please indicate in the credit transfer: MEALS EUROPEAN MONZA + Team Name

	Prego inviare la copia dell'avvenuto pagamento
After the payment please send us a copy of the credit transfer



	
	Quota pasto a persona/Rates meal per person

	GIORNO
DAY
	
PREZZO
PRICE
	PAX
MENÙ 1
	PAX
MENÙ 2
	
TOTAL
	NUMERO PAX, MENÙ E TIPO INTOLLERANZE/
NUMBER PAX, MENÙ  AND TYPE FOOD INTOLLERANCE

	PRANZO/LUNCH 
03.07.2025
	€ 9.50
	
	
	€ 
	

	CENA/DINNER
03.07.2025
	€ 9.50
	
	
	€
	

	PRANZO/LUNCH
04.07.2025
	€ 9.50
	
	
	€
	

	CENA/DINNER
04.07.2025
	€ 9.50
	
	
	€
	

	PRANZO/LUNCH
05.07.2025

	€ 9.50
	
	
	€
	

	CENA/DINNER
05.07.2025
	€ 9.50
	
	
	€
	

	PRANZO/LUNCH 
06.07.2025

	€ 9.50
	
	
	€
	

	CENA/DINNER
06.07.2025
	€ 9.50
	
	
	€
	

	TOTALE DA PAGARE
TOTAL TO PAY
	
	
	€
	












MENU

GIOVEDÌ 3 LUGLIO/THURSDAY, JULY 3rd

PRANZO/LUNCH
MENÙ 1: Riso freddo con pomodori, prosciutto cotto, wurstel a rondelle, mais, olive nere, giardiniera e cetriolini / Rice salad with tomatoes, ham, sliced sausages, corn, black olives, pickled vegetable and gherkins
Crostatina di frolla alla marmellata / Pastry pie with jam - 500ml acqua naturale/500ml still water

MENÙ 2 (VEGETARIAN): Riso freddo con edamame, zucchine al forno, bocconcini di latte, pomodorini, menta fresca e olive verdi a rondelle / Rice salad with edamame, baked zucchini, mozzarella balls, cherry tomatoes, fresh mint and sliced green olives.
Crostatina di frolla alla marmellata / Pastry pie with jam - 500ml acqua naturale/500ml still water


CENA/DINNER
MENÙ 1: Quiche con prosciutto cotto, fontina e piselli / Quiche with ham, fontina chees and peas.
Crostatina di frolla al cioccolato / Pastry pie with choccolate - 500ml acqua naturale / 500ml still water.

MENÙ 2 (VEGETARIAN): Quiche alle verdure / Vegetable quiche.
Crostatina di frolla al cioccolato / Pastry pie with choccolate - 500ml acqua naturale / 500ml still water.



VENERDÌ 4 LUGLIO/FRIDAY, JULY 4th
PRANZO/LUNCH 
MENÙ 1: Couscous con pollo e verdure (straccetti di pollo, piselli, carote a julienne, mozzarella a cubetti, pomodorini) / Couscous with chicken and vegetables (shredded chicken, peas, julienne carrots, diced mozzarella, cherry tomatoes)
Trancetti di brownies / Brownie bites - 500ml acqua naturale / 500ml still water.

MENÙ 2 (VEGETARIAN): Quinoa e cereali con verdure (zucchine, peperoni a julienne, mais, capperi) / Quinoa and cereals with vegetable (zucchini, julienne peppers, corn and capers)
Trancetti di brownies / Brownie bites - 500ml acqua naturale / 500ml still water.


CENA/DINNER 
MENÙ 1: Involtini di prosciutto cotto con formaggio e patate prezzemolate / Ham rolls with chees and parsley potatoes.
Muffin alla mela / Apple muffin - 500ml acqua naturale / 500ml still water.

MENÙ 2 (VEGETARIAN): Mozzarella con pomodoro a fette e basilico / Mozzarella with sliced ​​tomato and basil.
Muffin alla mela / Apple muffin - 500ml acqua naturale / 500ml still water.






SABATO 5 LUGLIO/SATURDAY, JULY 5th
PRANZO/LUNCH
MENÙ 1: Lasagna alla bolognese/Traditional Lasagna with ragù and bechamel.
Biscottoni / Big cookies - 500ml acqua naturale / 500ml still water.

MENÙ 2 (VEGETARIAN): Lasagna con verdure e formaggio/Lasagna with fresh vegetabels and chees.
Biscottoni / Big cookies - 500ml acqua naturale / 500ml still water.


CENA/DINNER
MENÙ 1: Cubotto di frittata alle verdure e speck/Vegetable and speck omelette cube.
Crostatina di frolla al cioccolato/Pastry pie with chocolate - 500ml acqua naturale/500ml still water.

MENÙ 2 (VEGETARIAN): Cubotto di frittata alle verdure/Vegetable omelette cube.
Crostatina di frolla al cioccolato/Pastry pie with chocolate - 500ml acqua naturale/500ml still water.


DOMENICA 6 LUGLIO/SUNDAY, JULY 6th
PRANZO/LUNCH
MENÙ 1: Roastbeef con insalatina, scaglie di grana pradano e pomodorini/Roastbeef with salad, grana padanao cheese and cherry tomatoes.
Muffin al cioccolato / Chocolate muffins - 500ml acqua naturale / 500ml still water.

MENÙ 2 (VEGETARIAN): Insalata di farro (ceci cotti, olive taggiasche, yogurt naturale con pesto di basilico, peperoni rossi a julienne) / Spelt salad (chickpeas, taggiasca olives, natura yoghurt with basil pesto, julienne red peppers)
Muffin al cioccolato / Chocolate muffins - 500ml acqua naturale / 500ml still water.


CENA/DINNER
MENÙ 1: Vitello tonnato / Veal in tuna sauce
Muffin al mirtillo / Blueberry muffins - 500ml acqua naturale / 500ml still water.

MENÙ 2 (VEGETARIAN): Mozzarella con pomodoro a fette e basilico / Mozzarella with sliced tomatoes and basil
Muffin al mirtillo / Blueberry muffins - 500ml acqua naturale / 500ml still water.

PER INTOLLERANTI GLUTINE E LATTOSIO SONO PREVISTI GLI STESSI MENÙ CON PRODOTTO GLUTEN E LATTOSIO FREE 

FOR GLUTEN AND LACTOSE INTOLERANTS THE SAME MENUS ARE PROVIDED WITH GLUTEN AND LACTOSE FREE FODDS.
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